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Obchodní akademie, Hotelová škola a Střední odborná škola,Turnov,

Zborovská 519, příspěvková organizace

Alešova 1723, odloučené pracoviště 

tel. 481 319 111, info@ohssturnov.cz
www.ohsturnov.cz 
Střední vzdělání s výučním listem
65-51-H/01   Kuchař – číšník

(kuchař, číšník / servírka, kuchař – číšník)
Doba studia:


3 roky v denní formě studia

Podmínky pro přijetí:
splnění povinné školní docházky nebo úspěšné ukončení základního vzdělávání před splněním povinné školní docházky
zdravotní způsobilost

Způsob ukončení:

závěrečná zkouška

	Profil absolventa:


· ovládá přípravu jídel teplé i studené kuchyně dle platných receptur

· má osvojenou estetickou úpravu jídel a nápojů k podávání

· dovede sestavit jídelní a nápojový lístek dle gastronomických pravidel

· je schopen poskytnout informace o podávaných jídlech a nápojích

· komunikuje s hostem i v cizím jazyce

· připravuje pracoviště pro provoz

· zvládá přípravné práce k podávání jídel a nápojů, techniku obsluhy a 

vyúčtování s hostem

· má osvojené psychologické základy jednání, pravidla profesního chování a 

společenského vystupování, zásady správného a slušného jednání s hostem

· zvládá základy obsluhy počítače

Odborný výcvik zajišťujeme na smluvních pracovištích praktického vyučování dle bydliště žáků:

v Turnově: 
Pension Svatý Ján, Restaurace Belgický dvůr, Restaurace Šetřilovsko, Restaurace Divizna, Hotel Karel IV.

v Bakově nad Jizerou: 
Restaurace Na Růžku, Restaurace U Ledvinů, Restaurace Beseda

v Mnichově Hradišti: 
Restaurace U Kvapilů, Podzámecká restaurace, Restaurant MV 

v Příšovicích:


Restaurace Jilm

v Jičíně:


Restaurace U Matěje, Hotel Paříž

v Semilech:


Restaurace V Pivovaru

v Harrachově:

Hotel Sklář, Blue Café Harrachov

